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PAZNAUNER ALMKÄSE

Kursinhalte
•	Besichtigung der hauseigenen Käserei
•	Führung durch die Landwirtschaft
•	Einblicke in die Entstehung der  
	 Rohstoffe
•	Ablauf der Käseherstellung
•	Käseverkostung und Fachgespräch

Kursdaten
Kosten pro Person: € 25,00 
Ort: Hotel Almhof, Galtür
Termin: 07.03.2024
Kurstag: Donnerstag
Uhrzeit: 13:30 – 16:30 Uhr

Einer der kulinarischen Höhepunkte im Paznaun 
ist der unverwechselbare Paznauner Almkäse. Die 
Familie Huber aus Galtür öffnet in diesem CREW 
Learning Nugget die Türen zu ihrer Landwirtschaft 
und hauseigenen Käserei. Dort kannst du den 
mehrfach ausgezeichneten Käse hautnah in seiner 
Entstehung, von der Rohstoffgewinnung bis zur 
Reifung, erleben. Nach diesem Einblick hinter die 
Kulissen gibt es auch noch eine kleine Kostprobe.

Die Anmeldung erfolgt bis eine Woche vor 
Kursbeginn über die digitale CREW Card 
oder, wenn dein Arbeitgeber die Kurs-
kosten übernimmt oder du keine digitale 
CREW Card besitzt, per Mail an crew@paz-
naun-ischgl.com. In diesem Fall wird dir ein 
Anmeldungslink zugeschickt. 

Dieser Kurs richtet sich an Mitarbeiter 
in Küche und Service, die dieses Wis-
sen in ihrem beruflichen und privaten 
Alltag anwenden möchten.

Local Hero

Hermann Huber, Hotelier, Koch & leidenschaftli-
cher Käsemeister bei Hofkäserei Huber


